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SEMAINE DU 5 FEVRIER AU 9 FEVRIER 2024

SEMAINE DE RELACHE — 4 AU 8 MARS 2024
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v JOURS SOUPE REPAS DESSERT v
§ LUNDI Rotini & la viande §
? MARDI Tourtiére AU choix de [ Y
M MERCREDI Du jour Poulet mariné N 4
hd y patissiere hd
M JEUDI Boeuf aux légumes M
M VENDREDI Boulette sucrée M
A4 L4
§ SEMAINE DU 12 FEVRIER AU 16 FEVRIER 2024 §
: JOURS SOUPE REPAS DESSERT :
3 LUNDI Hamburger poulet b
4 MARDI Poutine 4
: Au choi I 4
? MERCREDI Du jour Repas froid u choix de a ?
v , — patissiére v
M JEUDI Nouilles chinoises v
§ VENDREDI Sous-marin §
b4 = - L4
: SEMAINE DU 19 FEVRIER AU 23 FEVRIER 2024 :
3 JOURS SOUPE REPAS DESSERT ?
M LUNDI Macaroni a la viande M
M MARDI Steak en sauce AU choix de | M
§ MERCREDI Du jour Paté au poulet Stissidre §
4 JEUDI Croissant garni P Y
3 VENDREDI Porc aigre-doux 3
b4 L4
h SEMAINE DU 26 FEVRIER AU 1% MARS 2024 3
M JOURS SOUPE REPAS DESSERT M
§ LUNDI Paté a la viande §
v MARDI Pizza pépéroni-fromage . v
v v
v MERCREDI Du jour Poulet en sauce Au choix de a v
M - : patissiere v
: JEUDI Journée pédagogique :
M VENDREDI Journée pédagogique M
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